FICHA TECNICA: PANELA EN BLOQUE

NOMBRE DEL
PROVEEDRO

CANA BUENA PANELA MONIQUIRENA

DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Producto sélido obtenido de la extraccion y evaporacion de los
jugos de la cafia de azUcar, elaborado en los establecimientos
denominados trapiches paneleros o en las centrales de acopio
de mieles virgenes, en cualquiera de sus formas vy
presentaciones.

SITIODE
ELABORACION

Elaborado en Trapiches paneleros del Departamento de Boyaca

COMPOSICION DEL

Jugo de cafia deshidratado; balso y cadillo (aglutinantes);
carbonato de calcio o bicarbonato de sodio (reguladores de pH);

PRODUCTO Cera de laurel, Aceite vegetal grado alimenticio
(antiespumante).
Azlcares (sacarosa y reductores) 85,29%
= Proteinas 1,05%
COMPOSICION Tumedad 5.06%
NUTRICIONAL Minerales 1,1%
Calorias aportadas por 100 g 383,14 Kcal
Empaque individual termoencogible de 18 o 25 micras, y bandas
de papel kraft de primer uso para empacar panela 12 kilos que
cumple con la Resolucion 5109 de 2005 en las siguientes
. presentaciones:
PRESENTACION Y
EMPAQUES Rectangular de 1000g
COMERCIALES Cuadrada de 500g

Redonda de 500g

Panelin Redonda de 125¢g
Pastilla de 250g

Pastilla chocolate de 180g

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

COLOR: La panela presenta coloracion en los diferentes tonos de
amarillo ocre y caramelo pardo o claro, pardo y oscuro
dependiendo de la variedad de la cafia. TEXTURA: La panela
presenta consistencia firme y dureza, las cuales estan
determinadas por la concentracién de cristales de sacarosa
formados durante el proceso. SABOR Y OLOR: Caracteristicos
de la panela.

REQUISITOS MINIMOS
Y NORMATIVIDAD

Resolucién Ministerio Proteccion Social 779/2006 y sus
modificaciones.

NTC 1311. Productos Agricolas Panela (Ultima actualizacion).
Resolucién 2674 de 2013.

Notificacion sanitaria NSA-003322-2017 INVIMA

TIPO DE Mantener el producto en un lugar fresco y seco a temperatura
CONSERVACION ambiente

PORCION 10g panela en bloque para endulzar un vaso con agua de 7
RECOMENDADA onzas

FORMA DE CONSUMO

En preparaciones instantaneas, frias o calientes como el agua
de panela, coladas, refresco, salsas y también usada en
cosmetologia. Es un endulzante natural de jugos y es
especialmente (til para la preparacion de limonada natural.




DIAGRAMA DE FLUJO DE ELABORACION DE PANELA EN BLOQUE
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VIDA UTIL ESTIMADA 6 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento,

después de la elaboracién.

GRUPO POBLACIONAL

OBJETIVO Pudblico en general (Nifios, jovenes y adultos)




